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SCHEDA PRODOTTIO / PRODUCT SHEET

DENOMINAZIONE/DENOMINATION
Staccante Spray VOL-10/Release agent VOL-10

CODICE/CODE
FP044337

Contenuto/Content
500 ml

DESCRIZIONE/DESCRIPTION

La nuova formulazione, completamente priva di
cere e ad elevato potere adesivo, & stata
sviluppata in collaborazione con ['Universitad di
Milano.

Permette un facile distacco dei diversi impasti da
qualunque tipo di superficie.

The new formulation, fully without wax and highly
adhesive, has been developed in cooperation with
the University of Milan.

It enables to unstick the different mixtures easily from
every sort of surface.

ISTRUZIONI D'USO/ APPLICATION

Agitare bene prima dell'uso. Spruzzare uno strato
sottile ed omogeneo mantenendo una distanza di
25/30 cm dalla superficie. Evitare I'uso eccessivo del
prodotto. Solo per uso professionale.

Shake well before use. Spray a thin and uniform
layer keeping at a distance of 25/30 cm from the
surface. Avoid overuse. For professional use only.

STOCCAGGIO/STORAGE
Conservare in ambiente fresco ed asciutto.
Store in a fresh and dry area.

COMPOSIZIONE/COMPOSITION

INGREDIENTI: Oli vegetali (colza, vinacciolo e palma
in proporzioni variabili), Emulsionante: Lecitina di
girasole (E322), Propellenti: E 943qa, E 943b, E944.

INGREDIENTS: Vegetable oils (rapeseed, grapeseed
and palmseed in varying quantity) Emulsifiers:
Sunflower Lecithin (E322), Propellants: E 943a, E 943b,
E944.

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE/PHYSICO-CHEMICAL

PROPERTIES
Aspetto dell’erogato Schiuma Bianca
Sprayed aspect White Foam
Peso specifico/Spedific weight
(g/ml) 20°C 0.9 (+/-0.1)
Punto di fumo/Smoke point 210-225°C
Fosfolipidi (da lecifina)
Phospholipide (from lecihtin) 4,8 % min.

SPECIFICHE TECNICHE/ TECHNICAL SPECIFICATIONS:

Forma/Form Spray
Contenuto/Content 500 ml

Data scadenza/Expiry date 18 mesi/18
months
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CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE/ MICROBIOLOGIAL
CHARACTERISTIC

Escherichia coli p-glucoronidasi
positivo

<10 UFC/g

*DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE - NUTRITION DECLARATION
Valori per 100 g **- Nutritional Values for 100 g **

Listeria monocytogenes

Absent in 25 gr

Salmonella

Absent in 25 gr

* Energia / Energy Value 3663 kJ /891 keal

*Grassi / Fats 97
Staphyloccoccus aureus <10 UFC/g o / . 9
Stafilococchi coagulase-positivi | < 10 UFC/g di cui / of which
Coliform <10 UFC/g *Acidi grassi saturi/ saturates 89
Enterobafteriacece <10UFC/g Acidi grassi monoinsaturi/ mono-unsaturates 56 g
;81%' mesophilic aerobic unit <104 UFC/g Acidi grassi Polinsaturi/Polyunsaturates 339
Mold <102 UFC/g *Carboidrati / Carbohydrates 0g
Yeast <102 UFC/g *di cui/ of which

*Zuccheri / Sugars 0g
Polioli / Polyols 0g

CONFEZIONAMENTO/PACKAGING Amido / Starch 0g
Banda stagnata/Tinplate can Litografata/printed Fibre / Fibre 0g
Scatola/inner box 12 Pcs
Dimension/Box Dimension 232°174"296 h mm *Profeine / Proteins 09
Peso/Weight Kg. 5.9 *Sale / Salt 0g
Pcs. X pallett 1.260 - - - — - -

Vitamine o minerali/ Vitamins or minerals 0g

*: informazioni obbligatorie /Mandatory informations

**:. riferito al prodotto erogato secondo le modalita

d'uso/referred to the product sprayed in accordance with

the direction of use.
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